
Royal gıda streç filmleri, PoliEtilen hammadde ile üretilir. Blown Ekstrüzyon
yöntemi ile üretilir. Yüksek esneme kabiliyeti, kolayca yapışmasını sağlayan
tutuculuğu ve kokusuz olması sebebiyle tercih edilir. Gıda ürünlerinizin
bozulmasını önler. Kokuların birbirine karışmasına engel olur. Her türlü gıda
maddesinin ambalajında güvenle ve kolaylıkla kullanabilirsiniz.

Royal food stretch films are produced with PolyEthylene raw material. It is
produced by the Blown Extrusion method. It is preferred because of its high
stretching ability, its adhesion that allows it to stick easily, and its odorless nature. It
prevents your food products from spoiling. It prevents odors from mixing with each
other. You can use it safely and easily in the packaging of all kinds of foodstuffs.

PE Gıda Streç Filmer - PE Food Stretch Films

Bizi Tanıyın - Get To Know Us                                                               www.marsambalaj.com.TR

Başarılı Tölerans Değerleri
Kalınlık (µ) 
Genişlik (mm)
Uzunluk (mt)
Renk Seçeneği
Uzama Değeri
Koliiçi Adet
Palet Üzeri Adet

: 7micron - 12micron
: 150mm - 700mm
: 40m - 1500m
: Şeffaf, Sarı, Mor, Yeşil
: % 200
: 24 Adet
: 30 Kutu (728 Adet)

Successful Tolerance Values
Thickness (µ) 
Width (mm)
Length (m)
Color Option
Value Prestretch
Pieces in Box
Pieces on Pallet

: 7micron - 12micron
: 150mm - 700mm
: 40m - 1500m
: Transparent, Yellow, Purple, Green
: % 200
: 24 Piece
: 30 Boxes (728 Pieces)


